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WARUM SIND STE SO WENIG BEKANNT? LIEGT £S AM ALLZU

FIXIERTEN BLICK AUF DEN EDLEN RIESLING, DER — ZUSAM -
MEN MIT DEN BESTEN CHARDONNAYS VON DER COTE DE
BEAUNE — FUR EINEN GANZEN WEISSWEINHORIZONT
AUSREICHT? IST ES DIE NACH WIE VOR RECHT FEST VER-
WURZELTE UND NICHT LEICHT AUFZUBRECHEN DE SKEPSIS

WINZERGFNOSSENSCHA‘FTEN GEGENUBER? ZEIGEN SICH
IN DER UNKENNTNIS NOCH DIE SPATEN AUSLAUFER DER
IMAGE BESTIMMENDEN SUDTIROLER WEINSCHWEMME
DER WIRTSCHAFTSWUNDERZEIT? ODER HAT DER INTE-
RESSIERT SUCHENDE BLICK EINFACH NUR EINE KLEINE,
ABER FEINE ADRESSE UBERSEHEN?
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La Varella Conturines. Lagazuoi. Doch wer jetzt in seinem Gedéchtnis nach allfilligen

Weinlagen sucht, miiht sich vergebens. Es sind die Namen der Gipfel, die San Cassiano

in Alta Badia michtig umstchen. Iier oben, auf iiber eintausendfiinfhundert Hohen-

metern, sind die Dolomiten, die touristische Attraktion Stidtirols, nicht nur von weitem

zu sehen

sie sind zum Greifen nah. Von der schmucken kleinen Kirche des Orts liutet

es zum abendlichen Angelus-Gebet. Auf ihrer Fassade sind die Architckturelemente in

kithlem Brixener Griin hervorgehoben, Das Giebelfeld zieren rustikale Voluten. Unter

einer Nische mit Bischofsfigur steht der Spruch »St. Cassiane ora pro nobis«.
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chriig gegentiiber am selben Platz, im clegant-

lindlichen Hotel Rosa Alpina, kiindigt sich
ein spannender Abend an. Die Familie Pizzinini
ist zuvorkommender und engagicrter Gastgeber
einer raren Weinverkostung, Sommelier Christian
Rainer hatte dazu die Fihrte gelegt. Dezent hatte
er bereits bei einem fritheren Besuch Siidtiroler
Weine empfohlen. Seine Beurteilung weckr erste
Aufmerksamkeit: Weichheit, Geschmeidigkeir,
Abwesenheit von Aggressivitat, Spannungsreich-
tum, Das sind Aspekte bei Degustationen, die
ihn interessieren, wichtige Kennzeichen fir sen-
sibel ausgebaute Weine und Garanten fiir grofes

Trinkvergniigen. Eindringlich und an iiberzeu-
genden Beispielen aus dem wohlsortierten
Keller des Hauses hatte er bei dieser Gelegen-
heit dariiber aufgeklirt, dass in Stidtirol schon
vor einem halben Jahrhunderr erstklassige Weif-
weine geschaffen wurden: Die 1893 gegriindete
Cantina Terlan kénne, so Rainer, Weine bis 1955
ruriick vorweisen, die jedem internationalen Ver-
gleich standhiclten,

An diesem Nachmittag sind mit dem Ver-
kaufsleiter Klaus Gasser und Kellermeister Rudi
Kofler Reprisentanten der Genossenschaft an der
Etsch, die heute etwa einhundert Mirglieder mit
cinhundertfiinfzig Hektar Rebfliche hat (und
damit unter den Genossenschaften und Wein
giitern Siidtirols zu den kleineren zihlt), aus
Terlan nach St. Kassian heraufgekommen. Zuvor
haben sie achtundzwanzig Flaschen, zum groReren
Teil aus eigenem Bestand, einige auch aus dem
Keller der Rosa Alpina, zu Paaren unterschied-
licher Jahrginge auf cinen weifl cingedeckten
Tisch gestellt. Nun werden sie behutsam geaffnet.

Weinflaschen zu offnen ist fiir jeden, dem
Weingenuss mehrals eine Geschmacksreizung im
Vorbeigehen ist, ein sinnlich verheifungsvoller



Moment. Bei Flaschen eines gewissen Alters
kommt fast eine Art Scheu hinzu. Sic hat etwas
mit dem Bewusstwerden von Geschichte zu tun,
wenn Wein aus dem alljihrlich wiederkehrenden,
nur durch Jahrgangsunterschiede nuancierten
Trott herausgchoben werden und im einfachen
Wortsinn geschichtliche Bedeutung erlangen.
Unwillkiirlich spult das Kopfkino die Jahre zuriick,
und cin Film persénlicher wie allgemein bedeutsa-
mer Ereignisse zicht voriiber, Die Erkenntnis, dass
Menschen vor langer Zeit Weine unter zumin-
dest technisch weitaus cinfacheren Bedingungen
gewannen, lisst uns im Riickblick staunen. Aber
vor allem ergibt sich die Scheu durch die Einmalig-
keit: Eine getrunkene Flasche ist unwiderruflich
ausgeléscht. Anders als ein Buch, das sich wieder
und wieder und wieder lesen lisst — der getrunke-
ne Wein ist nur noch in der Erinnerung derjenigen
vorhanden, die an ihm teilhaben durften. Die gern
benurzte Metapher der » Weinbibliothek« ist also
ein Gedankenfehler.

Aus den gerade gedffneten Flaschen wird,
nach eingehender Begutachtung des Korkens,
ein Schluck verkostet. Zufriedenes Kopfnicken
allenthalben, bei nur einem Wein muss die zweite
Flasche gedffnet werden. Die Probe hat drei
Flights: Im ersten werden fiinf Weiburgunder
‘ : verkostet, im zweiten zwei Chardonnays, ein
Silvanerund zwei Gewlirztraminer, und im dritten
finden sich zwei Cuvées und zwei Sauvignons
Blancs. Verkostet wird aus Gldsern von Zafferano.

osa Alpina Fliigo |

5 ; ; g Eine kleine Runde ist zusammengekommen.
GTQﬂE Weine, heroische Land‘mh‘iﬂ' Uber das Tal Neben den beiden Terlanern Gasser und Kofler
mit St. Kassian und dem Hotel Rosa Alpina schweif sitzt Paul Pizzinini, der Seniorchef der Rosa Alpina.

Er hat die rasante Entwicklung des Orts mit-
erlebt — erst 1957 wurde {iberhaupt eine richtige
Strale nach St. Kassian gebaut, die 1968 schliefi-
lich asphaltiert wurde. Im gleichen Jahr iibernahm
er das Familienhotel von seinem Vater und ent-
wickelte es vortrefflich: ein untadeliges Haus, ein
feiner Stil, allein das selbst gebackene Brot ist eine

das Auge zum maestdtischen Peitlerkofel.

Reise wert. Heute fithrt er mit seinem Sohn Hugo
das Hotel. Landesrat Thomas Widmann, einer
der besten Weinkenner Siidtirols und [taliens,
hat den Weg in den ladinisch sprechenden Teil
seiner Autonomen Provinz Bozen gern gefun-
den. Mit Elisabetta Foradori, der Star-Winzerin
und Kénigin des Teroldego aus Mezzolombar-
do, hat er vor allem in der Maremma, aber auch
in Stidtirol gemeinsame Weinbau-Projekte initi-
iert. Auch Norbert Niederkofler, Chefkoch des
Restaurants St. Hubertus in der Rosa Alpina, seit

’ 1994 im Haus und seit 2007 mit zwei Michelin-
Sternen ausgezeichneter bester Koch Siidtirols,
lisst sich die Verkostung nicht entgehen. Eristder
souverdne Dirigent seiner akribischen Kiichen-
mannschaft, doch jetzt hilt ihn nichts in seiner
Kiiche. »Spargel. Die machen in Terlan auch
einen tollen Spargel. Den besten in Siidtirol «
Norbert Niederkofler bleibt auch in der Vorfreude
auf die Weine sachlich und entwaffnend direkt.
Sommelier Christian Rainer und FINE-Heraus-
geber Ralf Frenzel schlieflen den Kreis.
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Der Weillburgunder aus dem Jahr 1955, der
dlreste der heute verkosteten Weine, machr den
Anfang, [ntensiv goldgelb leuchtet er im Glas. Sein
Duft ist reif, zeigt Anklinge an kandicrte Friichte
und einen Hauch Honig; auch mineralische Noten
sind prisent. Im Geschmack wirke er eremig und
fiillt den Mund mit iiberraschend frischer, safti-
ger Fiille. Mineralisch-salzige Noten unterstrei-
chen die Frische, Erstaunlich lang und belebend
klingt der Wein nach.

Es folgt der Jahrgang 1966. Auch er hat eine
goldgelbe Farbe, ist im Duft sehr reif, leicht oxi-
dativ. Der kompakte Geschmack zeigt Noten von
Vanille, Honig und Ananas; eine Gewiirzspitze,
Champignons und etwas Orangenschale sind zu
vernehmen. Auch dieser Wein ist — beialler reifen
Kraft — noch sehr saftig, der Nachhall mineralisch
und von guter Linge.

E s folgt ein Paukenschlag, der noch lange vib-
rieren wird, Der WeiSburgunder 1979 ist ein
grofler Wein: Sein Goldgelb zeigt griine Reflexe.
Der sehr mineralische Duft ist unterlegr von
belebendem Feuerstein, Salz und Zitrusschalen,
aber auch von dichter Ananasreife und Hasel-
nussschmelz, Der Geschmack ist bemerkens-
wert balanciert. Aroma, Kérper, Siure, Minerali-
tit — alles ist eng miteinander verwoben zu ciner

iiberzeugend eigenstindigen Struktur. Nahtlos
ist der Ubergang in einen durch seine elegante
Siiure frischen, begeisternd langen Nachhall, Ein
Wein, der nicht nur im Geschmack, sondern auch
im Gediichtnis nachhaltig bleibt, Christian Rainer
murmelr sein «Perfeke, oderr«. Alle Teilnehmer
sind voll des Lobes.

Die Probe nimmt ihren Lauf mit awei Weild-
burgundern Vorberg Riserva 2005 und 2008, Sic
zeigen schon aufgrund ihrer Jugend eine griBere
Bandbreite frischer Fruchtaromen: Apfel und
Birnen, Plirsich, iiberhaupt Steinobst, aber auch
Kriiuzernoten wie Minze und Melisse. Gepaart
ist diese Aromenfeinheit mit kriiftigen Korpern,
spitrbarer Mineralitit und belebender Siure,

Drer zweite Flight beginnt mit zwei Char-
donnays. Der Wein aus dem Jahr 1984 zeigt ein
brillantes, ticfes Strohgelb. Der Duft ist wiirzig
und mit Aromen von getrockneten Aprikosen und
Quitrenbrot unterlegt. Leichte Brioche-Noten
passen perfekt zu cinem cremigen Korper, der
rund und geschmeidig ist, chne sl zu wirken,
Der Wein ist spannungsreich. Der lange Nachhall
wird belebt von einer immer noch frischen Siure.
Der Chardonnay 1996 ist cin jugendlich-wiirziger
Wein. Sein Gelb ist von mittlerer Ticfe, sein
Bukett von reifen Friichten gepriigt, mit einem
Hauch Orangenschale. Auch seine Hefenoten sind

fein und zart. Geschmeidigkeit und Eleganz ver-
binden sich mit der jugendlichen Frische zu einem
lebendigen Wein mit Perspektive,

Der folgende Silvaner 1983 ist feinduftig und
weich, Ein leichter Champignon-Ton kontras-
tiert mit einer Eulalyptus- Note. Erist der kleinste
Wein in dieser Probe, doch auch er konturiert das
Bild der Terlaner WeiBwein-Familic,

wei Gewilrztraminer beschlieRen den zwei-

ten Flight. Der Wein aus dem Jahr 1977
betdrt durch cinen parfimartigen Duft. Sein
Geschmack zeigt cine hohe Siure, doch fehle ihm
die Dichte, Der Kirper ist kompakt, der Wein ins-
gesamt sehr trocken, Anders der Gewiirztraminer
Lunare 2006, ein an das Elsass erinnernder
Gewiirztraminer, komplex und dicht. Seine Farbe
ist intensiv goldgelb, Einnehmender, intensiver
Spitleseduft mit Rosenanklingen. Geschmack
nach Lychees und getrockneten Friichten, Ein sehr
kriiftiger Wein, doch aufgrund seiner lebendigen
Siure von grofler Eleganz,

Der dritte und letzte Flight prisentiert
zuniichst zwei Cuvées, die mit Nova Domus nach
der alten Bezeichnung fir die Terlaner Region
benannt sind und seit 1995 hergestellt werden.
Es handelt sich um Selektionsweine, die in ciner
Spezialitdt der Cantina Terlan griinden: Der
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=Terlaner« ist eine der wenigen historischen
Weillwein-Cuvées Italiens. Die Terlaner Grund-
Cuvée wird heute im Stahl ausgebaut, die Selektion
im Holz vergoren und ausgebaut, beide nach
dem gleichen hundertjihrigen Rezept. Natiir-
lich musste man frither auch mit gemischten
Sitzen rechnen, nicht alle Weinberge waren mit
nur einer Traubensorte bestockt. Heute werden
sechzig Prozent Weiflburgunder, dreiflig Prozent
Chardonnay und zchn Prozent Sauvignon Blanc
zum optimalen Zeitpunkt gelesen, gekeltert und
erst spiiter zusammengefithre.

Der Nova Domus Riserva 2005 zeigt ein
intensives, volles Gelb. Sein Duft erinnert an
frische Tomatenblitter oder auch an Blitter von
schwarzer Johannisbeere, an gelbes Steinobst,
mentholische Kriuter und gelbe Bliiten. Der
Geschmack ist buttrig, schr kriftig, prisentiert
cine saftige Struktur und klingt sehr lang und aro-
matisch aus. Der Nova Domus Riserva 2007 ist
von einem hellen Strohgelb. Eine breite Aromen-
vielfalt von Aprikose iiber tropische Friichte und
bis zu Kriiuternoten ist festzustellen. Dieser Wein
ist bei aller Kraft ausgewogen, wobei sich die
salzig-mincralischen Aspckte mit der beleben-
den Siure ein interessantes Spiel liefern. Im Mund
ist der Wein durch seine Fiille harmonisch und
noch sehr jugendlich. Der Nachhall ist schr lang,

S auvignon Blanc wurde in Terlan schon 1957
erstmals reinsortig ausgebaut. In der hellen
Strohfarbe des Sauvignon Quarz 2005 finden
sich griinliche Reflexe. Sein durch Steinobst- und
Zitrusfruchtaromen geprigter Duft wird durch
dezent wiirzige Noten erginzt. Der Geschmack
ist von einigem Volumen, salzig, vielschichrtig
und lang anhaltend. Der etwas kiihlere Jahrgang
2005 zeigt cine groflere Spannung als der folgende
Quarz 2007: Bei dhnlicher Farbe ist sein Bukett
durch Salbei- und Holunderaromen geprigt. In
der Struktur sehr angenchm, prisentiert cr eine
ausgepriigte Mineralitdt, Der Wein ist kriftig, schr
komplex und nachhaltig.

Klaus Gasser und Rudi Kofler sehen sich in der
Probe anhaltendem Informations- und Klirungs-
bedarf ausgesetzt. Begeisterung und Anerkennung
fiir die Terlaner Weine sind cinmiitig. Doch wie
kommt es, dass sie — trotz ihres Reifungs- und
Alterungspotentials — so wenig bekannt sind?
Gassers Einwurf, gerade Deutschland tite sich
mit reifen Weiflweinen schwer, wird einiger-
maflen skeptisch zur Kenntnis genommen, Und
so beginnt er — nicht ohne Selbstkritik — eine
kleine Geschichte der Cantina Terlan zu erzihlen.

Sie beginnt 1893. Vierundzwanzig Wein-
bauern griinden in Terlan (fast gleichzeitig mit der

Historischer Ansitz, modernster Keller: Weine, die heute in der
modernen Cantina und dem beeindruckenden Porphyr-Keller pro-
dugtert werden, wurden vom Griindungsfahr 1893 bis 1925 im Ansits
Késtenholz des Griindungsmitglieds Baron von Eyrl vinifiziert.

Andrianer Kellerei westlich der Etsch) eine der
ersten Kellereigenossenschaften Stdtirols. Das
Auftreten neuer Wein-Krankheiten, vor allem
der Reblaus (Phyloxera) und des Falschen Mehl-
taus (Peronospora), die niedrigen Weinpreise und
die steigenden Lohnkosten machen es notwendig,
Krifte zu biindeln, um bestehen zu kénnen. Das

gilt gerade gegeniiber den Grofigrundbesitzern,
die in dieser Zeit den Weinsektor dominieren.
Fiir die junge Genossenschaft kommen inno-
vative Impulse in weinbautechnischer Sicht wic
auch bei der Auswahl der Rebsorten aus der ein
Jahrzehnt zuvor von den Osterreichern gegriinde-
ten landwirtschaftlichen Landes-Lehr- und Ver-
suchsanstalt in St. Michael an der Etsch nérdlich
von Trento.

Terlan liegt zwischen Bozen und Meran am
linken Ufer der Etsch (oder Adige), die hier fast
in Nord-Siid-Richtung fliefit. Scine siid- bis siid-
westlich ausgerichteten Weinberge reichen von
Vilpian im Norden bis Siebeneich im Siiden. Sie
liegen unterhalb des Tschégglbergs, der vulka-

nischen Ursprungs ist. Vor allem sein rétlicher

Quarzporphyr ist die Grundlage der Erde Terlans.
Sie bildete sich durch zahlreiche Muren entlang
des Klausenbachs, in denen sich die Felsver-
witterungen in das Etschtal ergossen und einen
miichtigen Ablagerungskegel mit tiefgriindigen
Baden bildeten. Thr Grobanteil ist hoch und ske-
lettreich, der sandige bis sandig-lehmige Feinerde-
anteil ist gering, Die Weinberge reichen bis in
eine Héhe von neunhundert Metern {iber dem
Meeresspiegel.

Zwar sind auch aus den ersten sechs Dekaden
der Genossenschaft Weine auf uns gekommen.
Der epochale Einschnitt fiir Terlan jedoch [isst
sich an einem Datum und einer Person fest-
machen: Sebastian Stocker wurde 1955 mit zarten
sechsundzwanzig Lenzen Kellermeister der Can-
tina — und blieb es achtunddreiflig Jahre lang bis
1993. Und er tat sofort etwas, von dem die Genos-
senschaftler nie hitten erfahren sollen: Jahr fiir
Jahr verwahrte er fiinfhundert Flaschen Weif3-
wein, mauerte sie gar ein, damit sic begehrlichen
Blicken verborgen blieben. Er selbst formulierte es
s0: =Ich dachte: Wenn ich mal nicht mehr da bin,
soll etwas von mir bleiben. Deshalb habe ich jedes
Jahr heimlich fiinfhundert Flaschen versteckt.«
War das die einzige Motivation? Oder ahnte er,
dass den Weinen der Cantina, zumal den Weif3-
burgundern, cin essenticlles Alterungspotential
innewohnt?

Sebastian Stocker war sicherlich ein zentraler
Motor Terlans. Schon in den sechziger Jahren
erhielt sein Keller eine Kithlanlage, die erste in
Sidtirol. Und die Weine iiberzeugen bis heute.
Der Weiburgunder aus dem Jahr 1955, dem ersten
Stocker-Jahr, wie auch der 1966er, begeisterten in
der Probe. 1955 war ein nur miflig warmes Jahr,
anders als 1966, als der Alkoholgehalt tiber vier-
zehn Volumenprozent stieg. Die Frische beider
Weine hat sich bis heute erhalten. Und nicht nur
das. Die eigenstiindigen Weine zeigen Reifenoten
ihnlich
besten Champagnern, mit Salz und Frische im
Geschmack. Der Siuregehaltvon 5,6 bis 7 Gramm

wenn auch nichr direkt vergleichbar —
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Stalzer Aultritt, relavoller Kontrast: In den hohen Fenstern der neven Cantina Terlan spiegelr sich das alre Weindorf

ist |11“.‘ht g‘:l‘-'ll.{‘.L 1“‘.1||Sc'r\"ic|'cl1d ZU NeNnen, L'l"f“‘
s wenig wie der Restzuckergehalt von wirklich
trockenen 2 bis 3 Gramm, Der pH-Wert ist mit
3,2 nicht i'l!.wrmiil':',ig_ tief, gcf.'idc im Vergleich zum
Riesling Auch der Schwefelgehalt ist gering, Die
Ertriige waren durch den nicht sehr fruchtbaren
Boden limitiert, es wurde spontan vergoren im
groffen Holzfass, in dem auch der biologische
Saureabbau starthand, und im Spatsommer wurde
mit dem Mosclhahn ohne Filtration abgefiillt, In
der Produktion ging es ganz ohne Hexerei zu, und
uigi::ltlich ist s ein Wonder, dass die Weine sich
50 gut halven, zumindest nach den Kriterien, dic
heute gelehre und praktiziert werden.

tocker lernte von den Erfolgen seiner beiseite
S geschaffien Flaschen, Das Reifen der Weine
wurde systematisiert, die Methode Stocker war
geboren: In den besten Jahren werden seitdem
Weiburgunder, Chardonnay, Sauvignon Blane
und die Cuvée Terlaner nach einfihrigem Ausbau

im groflen Holzfzss in kleine Stahlfisser von zwei-

tausendfinfhundert Litern gelegt, Dort bleiben
sie mindestens zehn Jahre auf der Feinhefe, bevor
sie auf Flaschen gefiillt werden, Nach weireren vier
ader filnf Jahren crst kommen sie in den Verkauf,
Drerzeit sind es vierzehn Jahrginge bis hinuntet in
das Jahr 1979, die so reifen diirfen,

Der Weillburgunder 1979 aus der Prabe lag
awdlf Jahre vor der Flaschenfiillung 1og1 im Srahl-
tank aufl seiner Feinhefe. Zwanzig Jahre spiiter
prisentiert sich der Wein in ciner bemerkenswer-
ten Jugendlichkeit und Frische. Auch die Char-

donnays aus der Probe gingen dicsen Weg, 1984
wirde der erste reinsortige Chardonnay, noch
ausgebaut im groBen Holzfass, abgefiillt; zuvor
wurden gelber Weilburgunder (Chardonnay) und
gritner Weiburgunder nicht getrennt verarbei-
tet, Der Chardonnay 1906 ist crst seit vier Jahren

| B 2/ a0m

auf der Flasche, er hat kein Holz geschen und lag
zehn Jahre auf der Hefe.

Dioch Terlan blieb in der Ara Stocker trots der
bemerkenswerten Ergebnisse noch verschlossen.
Zwar gingen die groflen Onolagen der Zeir, von
André Tehelisteheff bis Giargo Grai, in Terlan ein
und aus. Doch der Schritt in cine grafere Offent-
lichkeit gelang nicht. Klaus Gasser, der nur zehn
Kilometer von Terlan entfernt anfwuchs und seit
seinein finfzehnten Lebensjahr mit Wein zu tun
hat, bringt es auf den Punke: «lch kannte die Wei-
ne nicht. Bis 1994, 1995 war Terlan eine geschlos-
sene Veranstaltung, Achtundneunzig Prozent der
Weine wurden in der Region gﬂ't‘l'unken_--

In gleifendem Sonnenlichr fither der Weg
von Alta Badia tiber Bozen, die Adige hinauf
nach Terlan. Jede ebene Fliche Siidtirols scheint
mit Apfelbiumen besetzr, desen Bliite in diesem
Jahie recht fidib ist. Auch der Austrieh der Wein-
reben begann schon Ende Miicz, fast drei Wochen
frither als im langjahrigen Mittel Die markante
Burgruine Neuhaus thront as trutziger Quader
in den '%’anbcrgcn iiber dem siidlichen Eingang
von Terlan. Sie ziert die Erikerten der Kellerei,
Die Landesfitrstin Margarets = Mauleasch= von
Tirol-Gérez harte hier im 14 Jahrhundert einen
ihve Lichlingswohnsitze. Der feine Terlaner
Spargel, der gerade Saison hat, wird passender- |
weise als Margarete-Spargel vermarktet. Die
Plarrkirche zn Maria Himmelfahre getifit mit
ihrem spitzen Turm und dem in bunten Rauren-
mustern gedeckren Dach. Zur Cantina Terlan ist
es nicht weit, Gebiude aus verschiedenen Zeiten
ergeben cin einfach gegliedertes Ensemble. Bis
1926 nutzte man den Ansitz Kdstenholz des
Barons Fyrl und den Marstal des Grafen Enzen-
bcrg; dann entstand der erste Kellereineubau,
Die aktuelle Erweiterung wurde Mitte 2009 in
Betrich genommen

Es geht einige Stufen hinauf in der Wein-
verkaut, Uber den Direktverkauf werden heute
nur noch eewa sechs bis sichen Prozent der 1.2
Millianen Flaschen abgesetzt. In der Region
bleiben etwa dreifiig Prozent, in ltalien vierzig
Prozent. Knapp ein Dritrel gehr in den Export.
Die Kellerei Terlan pflegt drei Weinlinien: Als
+klassische Weine» werden die meist nach den
Rebsarten benannten traditionellen roten und
weilien Stidtiroler Weine bezeichner. Charakrer-
volle Weine aus den Einzellagen Vorberg { Weifl-
burgurder), Winkl (Sauvignon Blane), Kreuth
(Chardannay). Gries (Lagrein). Montigl (Blau-
burgunder), Siemegg (Cabernet) und Siebeneich
(Merlet) werden aus selektioniertem Lesegue
gewonnen und einzelnen Traubensorten zuge-
ordnet. Aus den besten Terlaner Lagen stam-
men dic im Barrique ausgebauten Chuarz (Sauvi-
gnon Blang), Lunare (Gewiirztraminer), Porphyr
(Lagrein) und Nova Domus,

uci Kofler iibernimme die Fithrung. Raschen
Schrites gehtes die steile Treppe in dea Keller
hinunter. Auch hier sind verschiedene Erweite-
rungen zu erkennen. Zweireihig doppelvandige
Stahltanks, eine Allee grnliar Halzfisses hohen
Alters, duftende Barriques
rechten Platz. Uber einem Durchgangsbogen
zur Vinothek steht der Schriftzug «In vire vita
Sebastan Stocker, Kellermeister von 1955 bis
1993« Sie wurde 1986 erhaur, Sebastian Stocker
gewidmet und mit den gesammelten Flaschen
bestiicks, Hinter feinen schmiedecisernen Fisch-
grit-Girtern ist der erste Schatz zu bewundern,
Incinem Seitengang dann der zweite Terlaner
Schatz; [n Dreierreihen bis zur Decke die beriihim-
ten, dach absolut unspektakuliren Zweitausend-
fiinfhundert- Liter- Edelstahl- Fiasser fiie die ]angﬂ
Lagerung — das ist nichr sehr romanrisch. Der Weg
fithre in den neuen Porphyrkeller. Feine Holz-
fiasser in Rethen und ein ungewdhnliches Leuch-
ten: Winde, Siulen, Decke, Boden
dem roten Terlaner Porphyr. Fine schine Idec
des ortlichen Architekten Johann Vonmetz, cine

alles findet seinen

alles isr aus

gute Ausfithrung, und doch scheint dieser Teil
des Kellers noch nichr wirklich eingebunden in
das Gewachsene,

Seit Scbastian Stocker hat sich in der Cantina
Terlan vieles geindert. Rudi Kofler, der niche nur
im Keller, sondern auch in den Weinbergen inten-
siv und verantwortungsvoll arbeitet, muss seine
Entscheidungen vor einer groBeren Offentlich-
leeit rechtfertigen, als das frither der Fall war. Die
Erwartungen sind hoch, Terlan kann, wic es die
Pralbse gezeigt hat, seine Weine in einer Linie von
1955 bis 2007 iiberzeugend prisentieren. Sie
zeigen Grivle in ihrer Tiefe, ihrer Linge, ihrem
Salz und in theer Harmonie, Die Weillweine,
var allem die Weilburgunder mit ihrer hohen
Qualitae, sind in der Welt des Weins noch unter-
schiitzt Jetzt ist ithre Geschichre erzihlt. Das Mot-
to der Cantina Terlan lautet zu Recht: Facciamo
erescere il vina Wit lassen den Wein wachsen, o



